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MENQ PRIMAVERA - ESTATE 2024/25

Comune di
San Pellegrino Terme
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In vigore dal 23/09/2024 con la 3° settimana e dal 7/04/2025 con la 1° settimana

Scuola primaria di San Pellegrino Terme

Pasta al pesto

Tra le proposte di formaggio si alterneranno: mozzarella, italico, Asiago DOP, Provolone Valpadana DOP, fontal, primosale.
Tra le tipologie di pesce si alterneranno: merluzzo, platessa, limanda.
Il pane servito e a ridotto contenuto di sale (contenuto non superiore all' 1,7% riferito al peso della farina).

Per le preparazioni e i condimenti vengono usati olio extravergine d'oliva e sale iodato.

*|la preparazione contiene uno o pit ingredienti surgelati/congelati all'origine.

In riferimento al Regolamento UE 1169/2011 allegato I, le modalita di gestione degli allergeni sono definite all'interno del capitolato.




